SOIRS DU LUNDI AU JEUDI ET DIMANCHE MIDI

LA CARTE

Entrées POUNTI D'AUVERGNE 9 €
Gateau a la viande,

aux blettes & herbes fraiches,

Cceur fondant aux pruneaux

OEUF PARFAIT & TRUITE FUMEE 10 €
du “Fumage artisanal du Sichon”
Créme de petit pois & crevettes flambées

TATIN DE POIREAUX * 8 €
Fromage frais & magret fumé

p | t TRUFFADE ARTISANALE * 17 €
als ;

Tome fraiche, pommes de terre,

Jambon d'Auvergne & salade verte

CUISSE DE CANARD CONFITE 19 €
du “Domaine de Limagne”
Sauce au miel & purée de patate douce

PAVE DE TRUITE 20€

du “Fumage artisanal du Sichon”
Garniture & sauce du moment

BURGER & POTATOES MAISON 18 €
Effiloché de porc mariné

Sauce barbecue

Fromage Salers & oignons pickles

COMTESSE DE VICHY *
Fromage fondue au vin blanc et a I'ail,
Jambon d’Auvergne & pommes de terre

17 €

Fromages | ASSIETTE DE FROMAGES REGIONAUX 8 €

NDE 10 €
Desse rtS ASS'ETTE GOURMA.\
Assortiment de 5 pieces
sucrées

MOUSSE CHOCOLAT 8 €
Fleur de sel

Cacahuétes caramélisées

PANNA COTTA 8 €
Parfumée a la pastille de Vichy

Coulis de saison

DESSERT DU MOMENT 8 €
Selon inspiration et saison

*Option végétarienne sur demande



SOIRS DU LUNDI AU JEUDI ET DIMANCHE MIDI

LES MENUS

Terroir POUNTI D'AUVERGNE

28€ ou
TATIN DE POIREAUX

TRUFFADE MAISON
ou
COMTESSE DE VICHY

DESSERT AU CHOIX
Assiette gourmande +2€

23€ pour entrée+plat ou pour plat+dessert

Signature| POUNTID'AUVERGNE
ou
32€ |  OEUF PARFAIT & TRUITE FUMEE

CUISSE DE CANARD CONFITE
ou

PAVE DE TRUITE

ou

BURGER & POTATOES MAISON

FROMAGES REGIONAUX
supplément 6€

DESSERT AU CHOIX
Assiette gourmande +2€

26€ pour entrée+plat ou pour plat+dessert



Menu
Enfant
12€

Glaces

Sorbets

Producteurs
locaux

LES PETITS PLUS

BOISSON
sirop a l'eau, jus d'orange, jus de
pomme, diabolo ou limonade au verre

LASAGNE DE BOEUF
ou
SAUTE DE POULET

DESSERT OU SORBET ENFANT
framboise ou abricot

VANILLE, CHOCOLAT, CAFE, PISTACHE
CARAMEL BEURRE SALE

FRAISE, FRAMBOISE, MANGUE,
CITRON, POIRE, MENTHE/FLEUR
D'ORANGER, CONCOMBRE

1 Boule 3€
2 Boules 5€
3 Boules 7€

Supplément 1€
Chantilly, coulis de fruits

DOMAINE DE LIMAGNE, GAEC DE LA ROSIERE,
FUMAGE ARTISANAL DU SICHON, LE VILLAGE
AUVERGNAT, SALAISON DU VEINAZES, LE PUY DE
FARINE, BRASSERIE DU SANCY, BRASSERIE DU
VALHALLA, CAVISTE DES VOLCANS, BENOIT MONTEL,
LE DOMAINE DE BELLEVUE
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