
Mousse au Chocolat
Panna cotta

Café ou thé gourmand 10€

N O S  D E S S E R T S  M A I S O N  8 €

carte d’hiver
L E S  H I R O N D E L L E S  * * *

Velouté de butternut et éclats de châtaignes

Rillettes de saumon, compotée de tomates confites

Taboulé de perles aux petits légumes *végé*

N O S  E N T R É E S  B O C A U X  8 €

E N  D E C E M B R E  E T  J A N V I E R

Potée auvergnate
Parmentier de canard à la patate douce

Sauté de poulet, purée à la tome

N O S  P L A T S  B O C A U X  1 4 €

Parmentier de poisson, carotte et romarin

Lasagne épinard et ricotta *végé*

Comtesse de Vichy fondue au vin blanc
jambon d’Auvergne et pommes de terre

N O T R E  S P É C I A L I T É  M A I S O N  1 7 €

Nous vous proposons des entrées et des plats traiteurs
de “Chez Epicure” présentés en bocaux


